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Die Sonderedition ZWILLING Miingsten Damast anlisslich des 285-jihrigen Firmenjubiliums



ZWILLING
J.A.HENCKELS

Die Sonder—lédiﬁon
ZWILLING Mingsten Damast

Die Sonderedifion , ZWILLING Miingsten Damast” mit genau 285 Messern
erscheint weltweitam 13.06.2016 - piinkflich zum 285-jghrigen Geburts-
tag des Unternehmens.

Fir jedes Messer spricht ZWILLING - in Erinnerung ah das Griindungsjahr
des Unternehmens - eine unverbindliche Preisempfehlung in Hohe von
1731,00€ aus. I

Jedes Stiick ein Unikat

¢ Jedesder 285 Messer ist ein echtes Unikat,

mit einer Zahl in der Klinge versehen und durchnummeriert.

*  Geschmiedet ist die Sonder-Edifion, passend zur Hohe der Briicke

in 107-lagigem Damaszener Stahl.

* Der Griff des Messers besteht aus kroﬂvo"—dunklelm Grenadillholz

mit Edelstahlnieten. H

* Jedes Messer wird dem Kunden in einer hochwerfigen

nostalgischen Box iibergeben.




t
Die Fertigung

In der Werkstatt des DamastSchmiedes wurde ein Rohling entwickelt: Ein
Damastverbund aus den] Stahl der Mungstener Brijcke und einer besonderen
Edelstahlkombinafion . Insgesomt 107 hauchdiinne Lagen stehen fiir hochste
Qualitgtin der Damast Ferhgung

i : 2
Der Kropf (Hondschutz)
Der Kropf mit langem Einlauf ins Blatt bletet die groBtmc{gllche Fldiche fir dos
typische Linienspiel der verschiedenen Stahllagen eines Damaszener Messers.
Betrc:chtet man ihn von oben, erkennt man, welche Kréfte und Temperaturen

nohg sind, um die einzelnen Stahllagen wahrend des Schmledeprozesses zum
FlieBen zu bringen. :

Die Klinge it
' 1 -
Der rijckenspitze Klingenschnitt mit einer Ldnge vong 160 mm entspricht
dem der Serie ZWILLING Pro, entworfen von .dem': bekannten Mailéin-
der Designer Mgﬂeo Thun. Der Kontrast der damaszenertypischen unter-
schiedlichen Materiallagen wird durch einen Atzprozess sichtbar gemacht.
Die blank geschliffene Oberfliiche der Klinge wird sich im Laufe der Zeit,

selbst wenn sie geschitzt in einer Vitrine liegt, optisch leicht veréindern.

Der Griff

Die Griffschalen sind aus kraftvoll-dunklem Grenadillholz gefertigt. Struktur und
Farbe des nafirlichen Materials unterstitzen den urspriinglichen StahCharakter.
Dank seiner hohen Dichte iibersteht das Holz zudem die Séurebehandlung
des Damasts. Die unterschiedlichen S-tqh"ogen sind damit bis zum Erlbereich

hin erkennbar.




Stand 09.02.16. Angebot freibleibend - Irrtum vorbehalten - giiltig bis auf Widerruf.

Zeichen hochster Qualitit.

ZWILLING
J.AHENCKELS

LWILLING Mingsten Damast - anlasslich des _285-]‘@hrigen Firmenjubilaums

Mit der Sonder-Edition Mingsten Damast, einer eindrucksvollen Entwicklung aus dem Hause ZWILLING werden Sie lhre anspruchsvollsten

Kunden beeindrucken:

» Damaszener-Stahl in 107 Lagen steht fur allerhéchste
Schmiedekunst ,,made in Solingen”.

* Unterschiedliche Stahlqualitéten kunstvoll mit einander zu
verbinden wird zum eindrucksvollen Beweis der Innovationskraft

des Unfernehmens.

* Die Marke ZWILLING beweist ereut ihren Fihrungsanspruch,
wenn es um héchste MesserQualitat geht.

* Mingsten Damast - ein Stiick Zeitgeschichte wird zum
weltweiten Sammlerobjekt.

* Sondermesser 285 Jahre

* Spezieller Damaststahl mit Stahl von der Mingstener Briicke
* 107 lagen'l ca. 60OHRC

* Giiff: Grenadillholz mit Edelstahlniefen

* limitierte Serie: 285 Stiick

Angebotszeitraum

Abbildung

Modell

ab 13. Juni 2016 (solange der Vorrat reicht)

Bezeichnung  EAN UVP €

31911

2010 Kochmesser 4009839374647 1731,00
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www.zwilling.com




